Tecmpuise
NRC EN ISOUEC 17025

oy NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }KUBOTHHU

06 7.8-02
W3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO ucnu)wBAH:E MKC EN 1SO/IEC
(co akpeanTUPaHO MOCTPUPatbE 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,Bopuc Tpajkoscku” Bp.130
e-mail: info@foodlab,.com.mk

1000 Ckonje, MakegoH#Kja
Ussewraj 6p. 245023/1 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha BapaTtenot : JKIM Bogosog H. UanHaeH
Aspeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnnHaeH - OnwTrHCKa 3rpaga UnuHaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 245023 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

JaTym Ha 3emarbe: 25.10.2023
OaTtym Ha npuem: 25.10.2023

| Bosea: Ha aeH 25.10.2023 roguHa, 0BNAacTeHOTO Avue HuKona LIBETKOBCKU U3BPLIM 3éMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a nNuerbe 3a TecTupare Ha PU3NYKO-XEMUCKE aHanumsa.

Il ONUC Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04, YajHa YelwMma Bo KyjHa Bo MpaaunHKa
»MopKos4e”, lypymnepu.

IIl MpumepouuTe ce 3eMEHM COrfacHO NaaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: OB 7.3-02 TnaH 33 3emarbe Ha
NpPYMeEpPOLM.

IV CraHpapau v metoaum 3a 3emakbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 33 3emarbe Ha
nNpUMepoLM BOAA 3a NUeHEe 0/ NPEYUCTUTENHWU CTAHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V JononHysaka, OTCTanysakba WK UCKAYYyBarba 04 METOA0T M 04 NAAHOT 33 3ematbe Ha NpUumMmepoLiu: /
VI PesynrtaTtu:

KapaKkTepucTku Ha npumepoKoT: BoAa 3a nuere — NpaguHka ,Mopkosue”.

(Mme, TProBcKo Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONUYECTBO)
MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj -
A. 6poj Flapamerpn ooy Nieron Peaynrart og Heoppe TpaHn4HK 3aposonysa/
WCMMTYBaHETo AeHocT BpPEeAHOCTU Npudarnuso/
" He 3apgoBonysa
245000123 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33£0BO/YBa
Mwupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a4,08B0NYyBa
Bryc ISO 13301:2018 H.4 / Hema 330B0NYBa
TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 25°C 3afoBosyBa
MaTHocT MHKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3afoBonyea
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,80 / 6,5-9,5 pH 3a40BONYBa
eanHULM
MoTpowysayka Ha KMnOy MKC EN ISO 8467:2007 1,82 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBa
En. cnpoBoanMBoCT MEKC EN ISO 27888: 2007 548 uS/cm / 2500 uS/cm 3a40BONYBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0O/YBa
M3adanue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222. ‘
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®V[, NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U AIMIATHOCTUKA HA
BONIECTU KA] -{MBOTHM

TecTapun
MR ENISOVIEC | 7025

Foodélab

Srmuman M3BELLUTAJ O, NNTABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE Ch7eve
(co akpeauTMpaHo moctpupatbe) MKCENISO/IEC
17025:2018
Hutputn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L i 0,5 mg/L 3a40BoNyBa
Hutpath (NOs) MKC ISO 7830-3:2007 9,6 mg/L / 50 mg/L 3a40BONYBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L ! 250 mg/L 3a/0BONYyBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L i 0,2 mg/L 3anosonyea
PesnpgyaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L i 0,5 mg/L 3a40BO/yBa

McnuTyBaHnOT NpUMEPOK MM 3a40BONYBA KPUTEPUYMWTE 3a BapaHWOT NapameTap cornacHo MNpasuAHMKOT 33 Be3begHOCT U KBaNUTET Ha
BOAata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKku ycnoeu: v/ coH4yeBO O 06AaYHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEMUBO O Temnepatypa
HauvH Ha cknagvparbe: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocCTp1pareTo e U3BPLLEHO 04 CTPaHa Ha:

O KnueHt o0 ®ya Nlab Hukona UgeTkoscku (co akpeauTupaHa metoaa) .. eeeiikvereenn..
fwme,,j_p_gghmme Ha NIMLIeTO KOEe ro M3BPLIKAC MOCTEUpa
- .

i Tutn R Ty

M3pabotun: M-p UBaHa Cnacecka.............

)n06pun: M-p Muauua TpajKOCHa....{.‘4’&};7.3/;(/./)_[;&{).

4 P-n Ha xemucka nabopartopuja

-

Oatym(u) Ha nssegysarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOETM: 25.10.2023-30.10,2023
Jatym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HEaKPeaUTUPaH MEeTOL

**Kora knuHetot He 6apa usjaea 3a cooBPa3HOCT BO M3BELUTA]OT Ce M3BECTYBA MEepPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrd CAyYanM MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NPecMeTysa BO PE3yNTaToT camo no baparbe Ha KAWEHTOT,

*** ce o3HayysaaT meToam Kou ce pobueHu o cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Py /lab uma cknyyeHo gorosop 3a copaboTtka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTeoTo Ha AMTY dya /a6 [O0-Ckonje rapaHTMpa AeKa cUTe akTUBHOCTH 32 MCMIUTYBatbe Ce M3BPLUYBaaT HeNPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6aparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oA/lyKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha O6GjeKTMBHM AOKasu 3a

YyCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAApPAM M BP3 OONYKUTE HEe MOXKAT A3 BNMjaaT Apyru MHTEpecu AWM ApPYrd CTPaHu U HUKO]j
Hema npaso Aga anniae Ha BpaGoreuwre BO OQHOC Ha pe3ynTatuTe OOQHOCHO Hema npaBo Ha 6uno Kaxkeu BHaTpewWwH«,
HafiBOPELHU, KOMEPLMjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BU, NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3abenewsa bp. 1: Peayntatute of TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT CamMo 3a WCNWUTYBaHWUTe npumepouwl. OBOj NPOTOKON He Cmee Aa Ce penpoayuvpa OCBeH co
nucmeHa no3sona Ha nabopartopujata U BO UENOCT.

3abenewxa bp. 2: laBopatopujata He 04roeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT BO Bapatbero 3a ncnutysarse,

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NpUmepouvTe, nabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouuTe.
3abenewka bp. 4: M3sewrTajor og NabopaToOPUCKOTO MCNKUTYBaLE ce M3aasa eo cornacHoct co MNP 7.8 UssecTyearbe 3a pesyntaTu.

3aBenewxa bp. 5: [lokonky kaveHToT Gapa uasewTajoT o4 NabopaToOPUCKO UCMIMTYBarbE A3 COAPMKMW M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata nocranysa
COrNacHo NPaBWno 33 AOHecyBarbe Ha OA/YKa 33 W3jasa 3a coobpazHocT. OBa NPasuio e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OHECYBake 0S/IyKa 1 W3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Mpaeuno Ha GMHapHa ogAYKa 33 egHOCTaBHO NpudaKkatke Kora:

- MU3MepeHaTa BpeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL — ,3agosonysa” unu

- M3MepeHaTa BpegHOCT € Had rpaHuuaTta Ha npudarare AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNAcHO BAMEYKMOT NPaBUAHMK HA HALWMOHANHOTO 3aKOHOOABCTRO.

3abenewxa Bp. 6: Cute akpeAUTMPaHKM MeTOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHyw Ha seb ctpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

M3darue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMIATHOCTUKA HA

BONECTU KAl XMBOTHMU

M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpepuTUpaHO MOCTpUPatE)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

3 Tectnpine
MRC EN ISOHTEC 17022

o

AT - 4%

yA. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewTaj 6p.245023/1

Mukpobuonollka aHanmsa

Wme Ha bapaTtenort : JKM Boposog H. UnnHaeH

Apapeca Ha bapartenoT : yn. 9 66 MnungeH - OnwiTMHCKa srpaga UnuuaeH

Hatym Ha 3emarbe: 25.10.2023
Oatym Ha npuem: 25.10.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 245023
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 25.10.2023 roawnHa, oBnacreHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLLKM 3ematbe Ha MPUMepoK Boaa
3a nuere 3a TecTUparbe Ha MUKpPoBbKoNoLLKa aHannsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Nnpumepoum: BogaTa 3a NMerbe e 3eMeHa 04, Yellma BO YajHa KyjHa Bo MpaguHKa

»MopKosye®“,

Jypymnepu.

Il MpumepoLuTe ce 3eMeHM COrIACHO NAAH 33 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npumepouu.

IV CraHgapau v meTtoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMepoLM 3a
MHHpOﬁHOﬂOUJKa dHanusa.

V fononHysaka, oTCTanyBarsa MK UCKAYYYBakba 04 METOAOT U O/, NNAHOT 3a 3eMatrbe Ha Nnpumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaKkTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — NpaguHka ,,Mopkosye”.
(Mme, TproBcko MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekse, KONU4YecTBo)

Y oo MepHa CoobpasHocr
a. 6poj | — Tecrsisitin Peaynrar op, feBlipeas- TpaHu4HK 3aposonysa/
UCNWTYBakbeTo HocT ¥ BpeAHOCTH Npudarnnso/
He 3a40B0NYBa
245000123 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml o 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konubopmuu Baktepum MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml ! 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Cyndutopeayuypa4ku MKC EN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Bpoerbe MUKpoopraHuamu MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C /
Bpoerse MUKPOOPraHuamm MKC EN 150 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgososiyBa

Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHWMOT NPUMEPOK W 3a40BONlyBa KpUTEpUYyMUTE 3a BapaHuTe NnapameTpu cornacHo NpaBUAHUKOT 3a 6e3beaHoCT 1
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 5p.183/18 Mpwunor 1 1 Mpunor 4).

Hzdawue: |

| Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022:
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®Y[ /IAE TAGOPATOPWIA 3A MCTIUTYBAFSE HA XPAHA U IMJATHOCTMKA HA —
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ot iy W3BELLITAJ O} TAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE e e At
AT - 76
CO 2K UTUPaHO MOCTPpUpabEe
CagupEpnUp RAgalC) 17025:2018 '
BpeMEHCKH VC.HOBH: v COHYeBoO B Oﬁ.ﬂa"”"lo O npDMEHﬂHBO (] BpHE}KnHBO O TEMnepaT\/pa

HauuH Ha cknaguparse: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAW/HUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MoOCTp1parbeTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

1

0 ®ya Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeanTupaHa MeToaal. ... b furceninnee
/vmMe; Npe3ume Ha AMLETO KOe ro U3BPLIMAO MOCTPUpafi

W3pabotun: EnenHa lopruescka b, S G o 0pobpun: AHAPea BOLWKOCKA. .....evveree il
A ' P-n Ha mmMKpobuoolwka nabopaTtopwja

[Jatym(v) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTueHocTH: 25.10.2023 -28.10.2023
[aTym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 30.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKpeaAUTUPaH MeToq

**Kora KIMHeToT He Gapa u3jaBa 3a cooBpa3sHOCT BO W3BEWITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa Heo4peAeHoCT, BO CUTE ApYrv CAy4an MepHaTa HeoApedeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KAWeHToT.

**% ce 03HauyBaaT MeToaM Kou ce gobueHn og cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Dy g Nab uma cknyseHo gorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakoBoacTBOTO Ha ANTY dya Nab Al00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBAtbE Ce U3BpLIyBaaT HenpucTpacHo 1
Bo cornacHoct co Gapawsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM AOKa3u 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OA/IYKMTE HE MOXAT A BAWjaaT APYTM UHTEPECH WM APYIU CTPAHU U HUKO]
Hema npaso ga Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HAa pe3ynTaTuTeé OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPELUHW,
HafABOpELIHK, KOMEPLUjanHU, PUHAHCUCKW U APYT BUA NPUTHCOLM 1 BAMWjaHuja.

JaBenewra bp. 1: Pesynratute oA TECTOBWTE Ce OAHECYBAAT Camo 3a WCNUTYBAHWUTE NPUMEPOLA. OB0j NPOTOKON He cMee A3 ce penpojyuupa oceeH co
nucmeHa po3sona Ha nabopaTopujarta 1 BO LENOCT.
3abenewxa Bp. 2: laBoparopujata He ogroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTaBEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 3a UCNUTyBarbe.
Jabenewka bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLUKA 3eMatbe Ha NPUMEPOLIMTE, nafopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3@ PENPE3eHTaTUBHOCTa HA NPUMEpOLMTE.
3abenewka Bp. 4: M3sewTajoT o4 NaboPaTOPMCKOTO UCNUTYBarLE C@ W3/1aBa BO COTNAcHOCT €O MNP 7.8 Wagectysarse 33 pesynrati.

3aBenewwa bp. 5: [lokonky KAWeHToT Bapa u3BewWTajoT o4 nabopaTopMcKO UCMUTYBatbe A3 COAPMM M3jasa 33 coo6pasHoct, naBopatopwjata nocranyea
cornacHo Npaswno 3a AOHEecysarbe Ha oANyKa 33 w3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npaeuno e BO COFNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogu4 33
[OHEeCyBarbe OANYKa M 3jaBa 3a co0BpasHOCT W rnack:

Mpaeuno Ha 6uHapHa 0ANYKa 33 eAHOCTaBHO npudakaree Kora:

- U3IMEPEHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHuuara Ha npudakarbe AL=TL - ,3ap080nyBa" Wnu

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Had rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agoBonyea ¥

COFA3CHO BMMEYKMOT NPABUNHMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTEO.

3abenewra bp. 6: CuTe akpeAUTUPaHW METOAM Of, ONCETOT Ha akpeawtaumja ce objaseHn Ha seb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cura oo: 20.06.20222 |
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